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HAUSGEMACHTE DESSERTS

italienische Kirsch-Amaretto-Creme

 mit Amarettinis

Panna Cotta

 mit Waldbeerensoße

Panna Cotta

 mit karamellisierten Äpfeln und Mandelsplitter

Kaffee Panna Cotta

 mit Baileyssoße

Kokoscreme 

mit exotischem Fruchtpüree

Bayerisch Creme 

mit Erdbeeren oder Waldbeeren

Flan Caramel

Obstsalat

 mit Holunder und Vanillesoße (saisonal)

Obstsalat mit Schwips

 Nüssen und Vanillecreme (saisonal)

Himbeer-Mascarpone-Creme

Rote Grütze

 mit Vanillesoße

Apfelwein- Beeren-Grütze 

mit Vanillecreme

Mousse au chocolate

Caipirinha Tiramisu

Obstcrumble

 (Früchte der Saison)

Lebkuchenmousse

Hessisches Tiramisu

Himbeertiramisu

Tiramisu 

(ohne Rohei)

Wintertiramisu

 (von November bis Januar)

Joghurt

 mit Früchten der Saison

Milchreis Supreme

Schokoladenpudding spezial 

mit Vanillesoße

Obstquark

 mit Früchten der Saison

WARME DESSERTS

Kirschenmichel 

mit Vanillesoße

Marillenknödel

 mit Vanillesoße (2 Stück)

Apfel-Beignets

 mit Vanillesoße (2 Stück)

Desserts

Mindestabnahme 10 Portionen pro Sorte


